
L A  C A R T E  D E S  C O P A I N S

l o c a l

Recette  Rebel le  Tout  Choux Fleur

Potage  de  sa i son et  son croust i l lant  aux  noisettes

Jambon de  Porc  Noir  de  Bigorre  avec  Pa  amb tomàquet

Salade  des  Copains ,  magret  séché ,  gés iers ,  œuf  parfa i t  de  la  ferme,  

pommes caramél i sées  et  noix  

Salade   des  Copains  façon plat

11  €

9 €

12 €

P o u r  c o m m e n c e r . .

10 €

N o s  p l a t s

v é g é t a r i e n

Pavé de  truite  du lac  d ’Oo rôt i ,  beurre  fondu aux agrumes ,  patates

douces  et  pet i t s  légumes

Suprême de  poulet ,  r i sotto  aux châta ignes  et  poêlée  forest ière

Saucisse  Porc  du Louron  (é laboré  par  notre  charcut ier  local )  

cuite  dans  la  gra i s se  de  canard,  

écrasé  de  pommes de  terre ,  pet i t  légumes  et  ketchup de  betterave

Fromage mignon de  brebis  rôt i  au  thym et  miel  du Louron

“MOF -  Dominique Bouchait”  avec  pommes grenai l les  et  mesclun

Pasta  des  Copains

Garbure  Maison

21 €

21 €

18 €

21 €

18 €

20 €

23 €



l o c a l v é g é t a r i e n

N o s  d o u c e u r s

Assort iment  de  fromages  des  Pyrénées ,  tart ine  au Greui lh  
de  la  ferme Clar ia  et  compotée  de  poires  aux  épices

Fus ion noisettes/agrumes  avec  sa  crème brulée  à  la  fève  de  Tonka et
conf i t  de  Kalamansi  

Croquant  chocolat  amer  aux éc lats  de  gra ines ,  espuma choco-miel  
du Louron accompagné d ’un sorbet  au  c i tron

Parfa i t  au  miel  du Louron,  granité  à  la  f leur  d ’oranger  et  son conf i t  c i tron
Ou à  partager

11  €

11  €

10 €

12 €

19 €

Coco  - Citron Vert
Fraise Mara des Bois

Framboise
Myrtille
Passion
Mangue

Citron jaune
Cerise noir griotte

Sorbets

Caramel Beurre Salé de Salies du Béarn
Vanille Bourbon de Madagascar
Chocolat noir Saint-Domingue

Café
Menthe-chocolat

Tourte des Pyrénées

Glaces

Les Marmottes Givrées 
GLACES ARTISANALES PYRÉNÉENNES

1 boule 3€; 2 boules 5€; 3 boules
7€

N o s  s p é c i a l i t é s  m o n t a g n a r d e s  
à  p a r t a g e r

Raclette

Fondue

avec  nos  douceurs

Parfa i t  au  miel  du Louron,  granité  à  la  f leur  d ’oranger  et  son conf i t  c i tron

Ou

Notre  g lace  art i sanale  de  montagne

42€/personne



C O P A I N S ’ S  M E N U

l o c a l

All  Caul i f lower  Rebel  Recipe

Seasonal  soup and crunchy hazelnuts

Bigorre  Black Pork Ham with Pa  amb tomàquet

Copains  sa lad ,  dr ied duck breast ,  g izzards ,  perfect  farm egg ,  

caramel ized apples  and nuts  

Copains ’  sa lad  dish  s ty le

11  €

9 €

12 €

T o  s t a r t

10 €

O u r  d i s h e s

v é g é t a r i e n

Roasted Lake Oo trout  s teak ,  melted c i trus  butter ,  sweet  potatoes  

and smal l  vegetables

Chicken supreme,  chestnut  r i sotto  and forest  pan-fry

Louron Pork Sausage  (made by  our  local  butcher)  

cooked in  duck fat ,  

mashed potatoes ,  smal l  vegetables  and beet  ketchup

Roasted sheep ' s  cheese  with  thyme and Louron honey

“MOF -  Dominique Bouchait”  with  new potatoes  and mixed greens

Copain ’ s  Pasta

Homemade Garbure

21 €

21 €

18 €

21 €

18 €

20 €

23 €



l o c a l v é g é t a r i e n

O u r  s w e e t s

Assortment  of  Pyrenees  cheeses ,  Greui lh  toast  
from Clar ia  farm and pear  compote  with  spices

Hazelnut/c i trus  fus ion with  Tonka bean crème brulée  and Kalamansi
conf i t  

Crunchy bitter  chocolate  with  seed fragments ,  chocolate-honey espuma 
Louron accompanied by  a  lemon sorbet

Perfect  with  Louron honey ,  orange  blossom granita  and lemon conf i t  
Or to  share

11  €

11  €

10 €

12 €

19 €

Coconut - Lime
Strawberry Mara des Bois

Raspberry
Blueberry

Passion
Mango

Yellow lemon
Morello black cherry

Sorbets

Salted Caramel Butter from Salies du Béarn
Madagascar Bourbon Vanilla

Dark chocolate Santo Domingo
Coffee

Mint-chocolate
Pyrenees pie

Ice creams

Les Marmottes Givrées 
ARTISANAL PYRENEAN ICE CREAM

1 scoop 3€; 2 scoops 5€; 3 scoops 7€

O u r  m o u n t a i n  s p e c i a l t i e s  
t o  s h a r e

Raclette

Fondue

with  our  spec ia l  t reat s

Perfect  with  Louron honey ,  orange blossom granita  and lemon conf i t

Or

Our art i sanal  mountain  ice  cream

42€/person


